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Ausstellungsdatum: 13.09.2022

Urkundeninhaber:

Landratsamt Schwabisch Hall

Amt fiir Veterinarwesen und Verbraucherschutz
Fachbereich Fleisch- und Gefliigelfleischhygiene
Tiefenbacher StraRe 70

74564 Crailsheim

Prafungen in den Bereichen:

Untersuchungen von Fleisch auf Trichinen nach DVO (EU) 2015/1375;
mikrobiologische Untersuchungen von Fleisch

Dem Priiflaboratorium ist, ohne dass es einer vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS
bedarf, die Anwendung der hier aufgefiihrten genormten oder ihnen gleichzusetzenden Priifverfah-
ren mit unterschiedlichen Ausgabestanden gestattet.

Das Priiflaboratorium verfiigt liber eine aktuelle Liste aller Priifverfahren im flexiblen Akkreditie-
rungsbereich.

Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer fiir Priiflaboratorien relevanten
Sprache verfasst und stehen insgesamt in Ubereinstimmung mit den Prinzipien der DIN EN ISO 9001.

Die Urkunde samt Urkundenanlage gibt den Stand zum Zeitpunkt des Ausstellungsdatums wieder. Der jeweils aktuelle Stand

des Geltungsbereiches der Akkreditierung ist der Datenbank akkreditierter Stellen der Deutschen Akkreditierungsstelle GmbH
(DAKkKS) zu entnehmen. https://www.dakks.de/content/datenbank-akkreditierter-stellen

Verwendete Abkiirzungen: siehe letzte Seite Seite 1 von 3
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DAKKS

Deutsche

(

1 Untersuchungen von Fleisch auf Trichinen nach DVO (EU) 2015/1375

ISO 18743
2015-09

Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Nachweis von Trichinella -
Larven in Fleisch mit kiinstlichem Verdauungsverfahren

2 Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch

AVV LmH

Anlage 4, Punkt 2.4
zuletzt gedandert
2019-07-17

AVV LmH

Anlage 4, Punkt 2.6
zuletzt gedndert
2019-07-17

AVV LmH

Anlage 4, Punkt 2.7
zuletzt gedndert
2019-07-17

AVV LmH

Anlage 4, Punkt 2.9
zuletzt gedndert
2019-07-17

Gultig ab:
Ausstellungsdatum:

13.09.2022
13.09.2022

Allgemeine Verwaltungsvorschrift Gber die Durchfiihrung der
amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften
fir Lebensmittel und zum Verfahren zur Priifung von Leitlinien
fiir eine gute Verfahrenspraxis; Methoden zur Untersuchung von
Fleisch - Bakteriologische Untersuchung (BU) - Direktes
Ausstrichverfahren auf festen Nahrmedien zur semiquantitativen
Bestimmung des sonstigen Keimgehaltes

Allgemeine Verwaltungsvorschrift tiber die Durchfiihrung der
amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften
fir Lebensmittel und zum Verfahren zur Priifung von Leitlinien
flr eine gute Verfahrenspraxis; Methoden zur Untersuchung von
Fleisch - Bakteriologische Untersuchung (BU) — Untersuchungen
auf Salmonellen

Allgemeine Verwaltungsvorschrift Gber die Durchfiihrung der
amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften
fir Lebensmittel und zum Verfahren zur Priifung von Leitlinien
flr eine gute Verfahrenspraxis; Methoden zur Untersuchung von
Fleisch - Bakteriologische Untersuchung (BU) - Untersuchungen
auf obligat anaerob wachsende grampositive Stabchen
(Clostridien)

Allgemeine Verwaltungsvorschrift Gber die Durchfiihrung der
amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften
fir Lebensmittel und zum Verfahren zur Priifung von Leitlinien
flr eine gute Verfahrenspraxis, Methoden zur Untersuchung von
Fleisch - Bakteriologische Untersuchung (BU) - Untersuchung auf
Hemmstoffe in Muskulatur, Niere und Leber
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Verwendete Abkiirzungen:

DIN

DVO

EN

EU

IEC

ISO

AVV LMH

Gliltig ab: 13.09.2022
Ausstellungsdatum: 13.09.2022

Deutsches Institut fiir Normung e. V.

Durchfiihrungsverordnung

Europaische Norm

Europaische Union

International Electrotechnical Commission

International Organization for Standardization

Allgemeine Verwaltungsvorschrift Gber die Durchfiihrung der
amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften
fir Lebensmittel und zum Verfahren zur Priifung von Leitlinien
fir eine gute Verfahrenspraxis

Seite 3von 3



