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Prifungen in den Bereichen:

mikrobiologische und molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln, Futtermitteln,
Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich;
immunologische Untersuchungen von Lebensmitteln;

mikrobiologische Untersuchungen von Kosmetika;

ausgewdhlte mikrobiologische Untersuchungen von Bedarfsgegenstinden

Innerhalb der mit * gekennzeichneten Priifbereiche ist dem Priiflaboratorium, ohne dass es einer
vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf, die freie Auswahl von genormten oder
ihnen gleichzusetzenden Priifverfahren gestattet. Die aufgefiihrten Priifverfahren sind beispielhaft.

Dem Priiflaboratorium ist, ohne dass es einer vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS
bedarf, die Anwendung der hier aufgefiihrten genormten oder ihnen gleichzusetzenden
Priifverfahren mit unterschiedlichen Ausgabestdnden gestattet.

Das Priiflaboratorium verfiigt iiber eine aktuelle Liste aller Priifverfahren im flexiblen
Akkreditierungsbereich.

1 Untersuchungen von Lebensmitteln
1.1 Probenvorbereitung

ISO 6887-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von

2017-03 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und
von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fleisch und
Fleischerzeugnissen

ISO 6887-3 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von

2017-03 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und
von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 3: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fisch und
Fischereierzeugnissen

ISO 6887-4 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von

2017-03 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und
von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 4: Spezifische Regeln flir die Vorbereitung von sonstigen
Erzeugnissen

Gliltig ab: 11.12.2023
Ausstellungsdatum: 11.12.2023 Seite 2 von 14
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ISO 6887-5 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von
2020-04 Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und

von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Milch und
Milcherzeugnissen

ISO 6887-6 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Vorbereitung

2013-03 von Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen
und von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische
Untersuchungen - Teil 6: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von
Proben aus der Primarproduktion

1.2 Mikrobiologische Untersuchungen

1.2.1 Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen mittels kultureller mikrobiologischer
Untersuchung in Lebensmitteln *

ISO 4832 Mikrobiologie - Horizontales Verfahren zur Zahlung von coliformen
2006-02 Keimen - Koloniezéhlverfahren

SO 4833-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur
2013-09 Zahlung von Mikroorganismen — Teil 1: Koloniezahlung bei 30 C

mittels Gussplattenverfahren

ISO 4833-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir die
2013-09 Zahlung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezahlung bei 30 °C
mittels Oberflachenverfahren

ISO 6579-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum
2017-02 Nachweis, zur Zahlung und zur Serotypisierung von Salmonellen -
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp.

ISO 6888-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir die

2021-06 Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus
aureus und andere Spezies) - Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar-
Medium

ISO 7932 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales

2004-06 Verfahren zur Zdhlung von prasumtivem Bacillus cereus -

Koloniezahlverfahren bei 30 °C
(Einschrankung: hier nur Lebensmittel)

Glltig ab: 11.12.2023
Ausstellungsdatum: 11.12.2023 Seite 3von 14
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ISO 7937 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
2004-11 Verfahren zur Zahlung von Clostridium perfringens —
Koloniezéhlverfahren
(Einschrankung hier nur Lebensmittel)
ISO 10272-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum
2017-06 Nachweis und zur Zdhlung von Campylobacter spp. - Teil 1:
Nachweisverfahren
ISO 11290-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir den
2017-05 Nachweis und die Zahlung von Listeria monocytogenes und von
Listeria spp. - Teil 1: Nachweisverfahren
ISO 11290-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir den
2017-05 Nachweis und die Zahlung von Listeria monocytogenes und von
Listeria spp. — Teil 2: Zahlverfahren
ISO 13720 Fleisch und Fleischerzeugnisse - Zdhlung von prasumtiven
2010-08 Pseudomonas spp.
ISO 15214 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
1998-08 Verfahren fiir die Zahlung von mesophilen Milchsdurebakterien -
Koloniezédhlverfahren bei 30 °C
(Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)
ISO 16649-2 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
2001-04 Verfahren fiir die Zdhlung von B-Glucuronidase-positiven Escherichia
coli - Teil 2: Koloniezahlverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-Chlor-3-
Indol-B-D-Glucuronid
(Einschrénkung: hier nur Lebensmittel)
ISO 21527-1 Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen -
2008-07 Koloniezdhltechnik - Teil 1: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat
hoher als 0,95
ISO 21527-2 Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen -
2008-07 Koloniezahltechnik - Teil 2: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat
gleich oder kleiner als 0,95
ISO 21528-1 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir den
2017-06 Nachweis und die Zahlung von Enterobacteriaceae - Teil 1: Nachweis
von Enterobacteriaceae
ISO 21528-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir den
2017-06 Nachweis und die Zdhlung von Enterobacteriaceae - Teil 2:
Koloniezahlverfahren
Glltig ab: 11.12.2023
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ISO 21567
2004-11

BS ISO 7251
2005-02

DIN 10106
2017-04

NEN 6817
2016-06

ASU L 00.00-21
1990-06

ASU L 01.00-37
1991-12

BIOMERIEUX
TEMPO® BC
80106
2019-01

BIOMERIEUX
TEMPO® AC
411113
2019-07

BIOMERIEUX
TEMPO® EC
80004
2018-02

BIOMERIEUX
TEMPO® EB
80003
2019-06

Giiltig ab:
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Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren fir den Nachweis von Shigella spp.
(Eingeschrankt: hier nur Lebensmittel)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren zur Zahlung von prasumtiven Escherichia coli - MPN
Technik

(Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)

Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und Fleischerzeugnissen -
Bestimmung von Enterococcus faecalis und Enterococcus faecium -
Spatelverfahren (Referenzverfahren)

Milch und Milcherzeugnisse - Bestimmung des Keimgehaltes von
fékalen Enterokokken

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestatigung von Escherichia coli
durch zusatzliche Identifizierungsreaktionen

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Anzahl von Hefen
und Schimmelpilzen in Milch und Milchprodukten; Referenzverfahren

Automatisierter Test zur Keimzahlbestimmung der Bacillus cereus
Gruppe in Lebensmitteln in 22-27 h

Automatisierter Test zur Keimzahlbestimmung der lebensfédhigen
Aeroben, mesophilen Keimflora in Lebensmitteln und Umweltproben
(Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)

Automatisierter Test zur Keimzahlbestimmung von Escherichia coli
aus Lebensmitteln und Umweltproben in 22-27 h
(Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)

Automatisierter Test zur Keimzahlbestimmung von Entero-
bacteriaceae aus Nahrungsmitteln und Umweltproben in 22-27h
(Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)

11.12.2023
Ausstellungsdatum: 11.12.2023
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BIOMERIEUX
TEMPO® STA
80002
2019-02

BIOMERIEUX
TEMPO® TC
80006
2018-10

3M ™ Petrifilm™
Gesamtkeimzahl
Zahlplatte (AC)
6400/6406
2021-07

3M ™ Petrifilm™

Coliforme Zahlplatte (CC)

6404/6414
2022-06

3M ™ Petrifilm™

Enterobacteriaceae Zihlplatte

(EB)
6420/6421
2021-08

3M ™ Petrifilm™

Select E. coli Zahlplatte (SEC)

6434/6435
2021-06

3M™ Petrifilm™

Staph Express (STX) Zahlplatte

6490/6491
2021-06

3M™ Petrifilm™

Hefen und Schimmel (RYM)

Zahlplatte
6475/6477
2022-06

Gliltig ab:
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Automatisierter Test zur Keimzahlbestimmung von Koagulase
positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus) aus Lebensmitteln
in 24-27h

Automatisierter Test zur Keimzahlbestimmung von Gesamtcoliformen
aus Lebensmitteln in 24-27h und Umweltproben
(Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der aeroben mesophilen
Keime (Gesamtkeimzahl) in Lebensmitteln mit dem 3M
Petrifilmverfahren

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl Coliformer
Keime und fakaler Colifomer (thermotolerante Coliforme) in
Lebensmitteln mit dem Petrifiimverfahren

Horizontales Verfahren zur Bestimmung Keimzahl von Entero-

bacteriaceae in Lebensmitteln mit dem Petrifilmverfahren

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl von
B-Glucoronidase positiven Escherichia coli in Lebensmittlen

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl von Koagulase
positive Staphylokokken in Lebensmittlen

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl Hefen und
Schimmel in Lebensmitteln

11.12.2023

Ausstellungsdatum: 11.12.2023 Seite 6 von 14



( DAKKS

Deutsche

Anlage zur Teil-Akkreditierungsurkunde D-PL-18662-01-01 Akkreditierungsstelle
Applied Biosystems Anreicherung, Aufkonzentration und Nachweis von Salmonellen
Pathatrix™ Salmonella spp. unter Verwendung des Pathatrix®-Auto-Systems in Lebensmitteln
MANO0009585
2016-10
IFU Methode Nr. 12 Nachweis und zur Zdhlung von Alicyclobacillus spp. in Saft und
2019 saftverwandten Produkten und deren Zutaten, die fiir den

menschlichen Verzehr bestimmt sind

(Einschrankung: hier nur fiir Nachweis B und Nachweis C)
Nestle Untersuchung von Lebensmitteln auf aerobe/anaerobe Sporenbildner
LI-00.718-1 mittels Gussplattenverfahren
2013-12

1.2.2 Bestimmung von Antibiotika mittels Hemmstofftests

AVV LmH Anlage 4, Allgemeine Verwaltungsvorschrift Gber die Durchfiihrung der

Punkt 3.9 amtlichen Uberwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften fiir
zuletzt gedndert Lebensmittel tierischen Ursprungs und zum Verfahren zur Prifung
2011-03 von Leitlinien fiir eine gute Verfahrenspraxis, Untersuchung auf

Hemmstoffe in Muskulatur, Niere und Leber,
Dreiplattenhemmstofftest
1.3 Molekularbiologische Untersuchungen

1.3.1 Bestimmung von Bakterien mittels BAX PCR (Endpunkt PCR, inkl. Schmelzkurven-
analyse) ***

hygiena BAX® Nachweis von Salmonella spp. aus Lebensmitteln und Futtermitteln
D14368501 mit dem BAX PCR-System

2021-11 (Einschrénkung: hier fiir Lebensmittel)

hygiena BAX® Nachweis von Listeria monocytogenes mit dem BAX PCR-System
D13608135 (Einschrankung: hier fiir Lebensmittel)

2020-09

1.3.2 Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Real-Time PCR in Lebensmitteln *

DIN EN ISO 15216-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur
2019-12 Bestimmung von Hepatitis-A-Virus und Norovirus in Lebensmitteln
mittels Real-time-RT-PCR - Teil 2: Nachweisverfahren

Giltig ab: 11.12.2023
Ausstellungsdatum: 11.12.2023 Seite 7 von 14
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Gold Standard Diagnostics
BACGene Listeria
monocytogenes
5123222011

2022-12

Gold Standard Diagnostics
BACGene Listeria
5123222111

2022-12

Gold Standard Diagnostics
BACGene Salmonella spp.
D14368501

2022-12

Gold Standard Diagnostics
BACGene E.coli 0157:H7
5123222711

2023-01

hygiena BAX®
D14306040
2023-05

VA10-068
2020-01

VA10-069
2017-01

VA10-063 VO1
2021-08

( DAKKS
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Nachweis von Listeria monocytogenes aus Lebensmitteln und
Futtermitteln mit dem BacGene PCR-System
(Einschrankung: hier fiir Lebensmittel)

Nachweis von Listeria spp. aus Lebensmitteln und Futtermitteln mit
dem BacGene PCR-System
(Einschrankung: hier fiir Lebensmittel)

Nachweis von Salmonella spp. mit dem BacGene PCR-System
(Einschrénkung: hier fiir Lebensmittel)

Test Kit flir den Nachweis der E.coli 0157 und H7 Gene mittels real-
time PCR
(Einschrankung: hier fiir Lebensmittel)

Nachweis von Salmonellen aus Lebensmitteln mit dem real-time BAX
PCR-System

Nachweis von cereluid synthetase Gen positiven Stdmmen von
Bacillus cereus mittels Real-Time PCR
Nachweis von Hepatitis E- Virus in Lebensmitteln Real-Time PCR

Konzentration und Nachweis von Noroviren und Hepatitis A Viren aus
abspilbaren Lebensmitteln mittels real-time PCR

1.3.2 Nachweis von Bakterien mittels Multiplex PCR in Lebensmitteln *

BIOTECON Diagnostics

foodproof® Alicyclobacillus

Detection Kit
30228
2012-03

Gultig ab:

Qualitativer und paralleler Nachweis von Alicyclobacillus spp. und A.
acidoterrestris DNA mittels multiplex real-time PCR-System
(Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)

11.12.2023
Ausstellungsdatum: 11.12.2023
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Gold Standard Diagnostics Nachweis von Listeria Multiplex aus Lebensmitteln und Futtermitteln
BAGGene Listeria mit dem BacGene PCR-System
5123221901 (Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)
2022-12
Gold Standard Diagnostics Test Kit flir den Nachweis der virulence gene stx % und eae von E.Coli
BACGene Mplex STEC screen  mittels multiplex PCR
5123223011 (Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)
2023-01
14 Immunologische Untersuchungen

1.4.1 Bestimmung von Listerien spp. und Salmonellen mittels Fluoreszenzimmunoassay in
Lebensmitteln *

ASU L 00.00-66 Untersuchung von Lebensmitteln - Nachweis von Salmonellen in

2002-05 Lebensmitteln mittels enzymgebundenem Fluoreszenzimmunoassay
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10121, Ausgabe
August 2000)

BIOMERIEUX Nachweis von Salmonellen SLM in Lebensmitteln durch

VIDAS SLM enzymgebundenen Fluoreszenzimmunoassay

06984 V

2015-01

BIOMERIEUX Automatisierter qualitativer Test fiir Listeria monocytogenes Il LMO2

VIDAS LMO2 durch enzymgebundenen Fluoreszenzimmunoassay

11600 P (Einschrankung: hier nur fiir Lebensmittel)

2016-10

1.4.2 Nachweis von Escherichia coli mittels Enzymimmunoassay in Lebensmitteln

Merck GLISA-Schnelltest zum qualitativen Nachweis von E.coli 0157 in
Singlepath® E.coli 0157 Lebensmittel

104141

2021-09

Gliltig ab: 11.12.2023
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2 Untersuchungen von Futtermitteln

2.1 Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen mittels kultureller Mikrobiologischer
Untersuchungen in Futtermitteln *

ISO 4832
2006-02

ISO 4833-1
2013-09

ISO 4833-2
2013-09

ISO 6579-1
2017-02

ISO 6888-1
2021-06

ISO 7932
2004-06

ISO 16649-2
2001-04

ISO 21527-1
2008-07

SO 21527-2
2008-07

Giiltig ab:

Mikrobiologie - Horizontales Verfahren zur Zahlung von coliformen
Keimen — Koloniezdhlverfahren

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur
Zahlung von Mikroorganismen — Teil 1: Koloniezdhlung bei 30 C
mittels Gussplattenverfahren

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir die
Zdhlung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezéhlung bei 30 °C
mittels Oberflachenverfahren

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum
Nachweis, zur Zdhlung und zur Serotypisierung von Salmonellen -
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp.

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus
aureus und andere Spezies) - Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar-
Medium

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren zur Zahlung von prasumtivem Bacillus cereus -
Koloniezahlverfahren bei 30 °C

(Einschrdankung: hier nur Futtermittel)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren fiir die Zdhlung von B-Glucuronidase-positiven Escherichia
coli - Teil 2: Koloniezahlverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-Chlor-3-
Indol-B-D-Glucuronid

(Einschrénkung: hier nur Futtermittel)

Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen -
Koloniezahltechnik - Teil 1: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat
hoher als 0,95

Horizontales Verfahren zur Zdhlung von Hefen und Schimmelpilzen -
Koloniezdhltechnik - Teil 2: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat
gleich oder kleiner als 0,95

11.12.2023
Ausstellungsdatum: 11.12.2023
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ISO 21528-2 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir den
2017-06 Nachweis und die Zadhlung von Enterobacteriaceae - Teil 2:

Koloniezédhlverfahren

2.2 Molekularbiologische Untersuchungen

2.2.1 Bestimmung von Bakterien mittels BAX PCR (Endpunkt PCR, inkl. Schmelzkurvenanalyse) ***

hygiena BAX® Nachweis von Salmonella spp. aus Lebensmitteln und Futtermitteln
D14368501 mit dem BAX PCR-System

2021-11 (Einschrankung: hier nur fiir Futtermittel)

hygiena BAX® Nachweis von Listeria monocytogenes mit dem BAX PCR-System
D13608135 (Einschrankung: hier nur fiir Futtermittel)

2020-09

2.2.2 Bestimmung Nachweis von Listerien und Salmonellen mittels Real-Time PCR in Futtermitteln *

Gold Standard Diagnostics Nachweis von Salmonella spp. mit dem BacGene PCR-System
BACGene Salmonella spp. (Einschrankung: hier nur fiir Futtermittel)

5123221801

2022-12

Gold Standard Diagnostics Nachweis von Listeria monocytogenes aus Lebensmitteln und
BACGene Listeria Futtermitteln mit dem BacGene PCR-System

5123222011 (Einschrankung: hier nur fiir Futtermittel)

2022-12

Gold Standard Diagnostics Nachweis von Listeria spp. aus Lebensmitteln und Futtermitteln mit
BACGene Listeria dem BacGene PCR-System

5123222111 (Einschrankung: hier nur fiir Futtermittel)

2022-12

hygiena BAX® Nachweis von Salmonellen aus Futtermitteln mit dem real-time BAX
D14306040 PCR-System

2023-05

Glltig ab: 11.12.2023

Ausstellungsdatum: 11.12.2023 Seite 11 von 14
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2.2.3 Nachweis von Listerien mittels Multiplex PCR
Gold Standard Diagnostics Nachweis von Listeria Multiplex aus Lebensmitteln und Futtermitteln
BACGene Listeria mit dem BacGene PCR-System
5123221901 (Einschrankung: hier nur fiir Futtermittel)
2022-12
3 Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen mittels kultureller mikrobiologischer
Untersuchungen in Kosmetika *

DIN EN ISO 16212 Kosmetische Mittel - Mikrobiologie - Zédhlung von Hefen und
2023-01 Schimmelpilzen - Gussplattenverfahren

(Einschrénkung: hier nur 9.3.2.1)
DIN EN ISO 18416 Kosmetische Mittel - Mikrobiologie - Nachweis von Candida albicans
2023-01 (Einschrdnkung: hier ohne 9.2.4)
DIN EN ISO 21149 Kosmetische Mittel - Mikrobiologie - Zahlung und Nachweis von
2023-01 aeroben mesophilen Bakterien - Gussplattenverfahren

(Einschrdnkung: hier nur 9.3.2.1)
DIN EN ISO 21150 Kosmetische Mittel - Mikrobiologie - Nachweis von Escherichia coli
2023-01 (Einschrankung: hier ohne 9.2.4)
DIN EN ISO 22717 Kosmetische Mittel - Mikrobiologie - Nachweis von Pseudomonas
2023-01 aeruginosa

(Einschrdnkung: hier ohne 9.2.4)
DIN EN ISO 22718 Kosmetische Mittel - Mikrobiologie - Nachweis von Staphyloccus
2023-01 aureus

(Einschrankung: hier ohne 9.2.4)
4 Untersuchungen von Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im Lebensmittel-

und Futtermittelbereich

4.1 Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen mittels kultureller mikrobiologischer
Untersuchungen in Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstdnden im Lebensmittel-
und Futtermittelbereich *

ASU B 80.00-1 Untersuchung von Bedarfsgegenstdnden - Bestimmung des Ober-
1998-01 flachenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im
Lebensmittelbereich - Teil 1: Quantitatives Tupferverfahren

Gultig ab: 11.12.2023
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ASU B 80.00-2 Untersuchung von Bedarfsgegenstdanden - Bestimmung des Ober-
1998-01 flaichenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im
Lebensmittelbereich - Teil 2: Semiquantitatives Tupferverfahren
ASU B 80.00-3 Untersuchung von Bedarfsgegenstdnden - Bestimmung des Ober-
1998-01 flaichenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im

Lebensmittelbereich - Teil 3: Semiquantitatives Verfahren mit
ndhrboden-beschichteten Entnahmevorrichtungen
(Abklatschverfahren)

4.2 Molekularbiologische Untersuchungen

4.2.1 Nachweis von Bakterien mittels BAX PCR (Endpunkt PCR, inkl. Schmelzkurvenanalyse) ***

hygiena BAX®
D14368501
2021-11

hygiena BAX®
D13608135
2020-09

Nachweis von Salmonella spp. aus Lebensmitteln und Futtermitteln
mit dem BAX PCR-System

(Einschrankung: hier fiir Umfeldproben im Lebensmittel- und
Futtermittelbereich)

Nachweis von Listeria monocytogenes mit dem BAX PCR-System
(Einschrankung: hier fiir Umfeldproben im Lebensmittel- und
Futtermittelbereich)

4.2.2 Nachweis von Bakterien mittels Real-Time PCR in Umfeldproben, Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstanden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich

Gold Standard Diagnostics
BACGene Salmonella spp.
D14368501

2022-12

Gold Standard Diagnostics
BACGene Listeria
monocytogenes
5123222011

2022-12

Gold Standard Diagnostics
BACGene Listeria
5123222111

2022-12

Glltig ab: 11.12.2023
Ausstellungsdatum: 11.12.2023

Nachweis von Salmonella spp. mit dem BacGene PCR-System
(Einschrénkung: hier nur Umfeldproben, Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstdnden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich)

Nachweis von Listeria monocytogenes mit dem BacGene PCR-System
(Einschrankung: hier nur Umfeldproben, Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstinden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich)

Nachweis von Listeria spp. mit dem BacGene PCR-System
(Einschrankung: hier nur Umfeldproben, Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstdnden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich)
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4.2.3 Nachweis von Bakterien mittels Multiplex PCR in Umfeldproben, Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstinden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich *

Gold Standard Diagnostics Nachweis von Listeria Multiplex mit dem BacGene PCR-System
BACGene Listeria (Einschrankung: hier nur Umfeldproben, Einrichtungs- und
5123221901 Bedarfsgegenstinden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich)
2022-12

Gold Standard Diagnostics Test Kit fir den Nachweis der Virulenz Gene stx 1/2 und eae von E.
BACGene Mplex STEC screen  coli mittels multiplex PCR

5123223011 (Einschrankung: hier nur Umfeldproben, Einrichtungs- und
2023-01 Bedarfsgegenstdiinden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich)

5 Bestimmung von Hemmstoffen mittels Hemmstofftests in Bedarfsgegenstanden

DIN EN 1104 Papier und Pappe vorgesehen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln -
2019-01 Bestimmung des Ubergangs antimikrobieller Bestandteile

Verwendete Abkiirzungen:

ASU Amtliche Sammlung von Untersuchungsmethoden nach § 64 LFGB
BS British Standard

CEN Comité Européen de Normalisation

DIN Deutsches Institut fir Normung e. V.

EN Europdische Norm

Ph. Eur. Europdisches Arzneibuch

IEC International Electrotechnical Commission
IFO Internationale Fruchtsaftunion

ISO International Organization for Standardization
NEN Nederlandse Norm

VA10 -xx-XXx Hausverfahren der Eurofins INLAB GmbH
Giiltig ab: 11.12.2023

Ausstellungsdatum: 11.12.2023 Seite 14 von 14



		2024-01-25T17:12:26+0100




